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LOCOMOTIVA

HOTEL I RESTAURACJA fo
Co nas wyroznia?

Restauracja Locomotiva w trzygwiazdRowym Hotelu na co dzieri swiadczy ustugi na
najwyzszym poziomie, codziennie obstugujemy wymagajgcych gosci, a od prawie 5 lat
Jestesmy specjalistami w organizacji eleganckich przyjec oRolicznosciowych.
Prowadzimy szRolenia naszych pracownikéw, zaréwno Rucharzy jak i Relneréw dzigki
czemu zapoznajq sig z najnowszymi trendami obowiqzujqcymi w Swiecie gastronomii.

Mozecie by¢ Paristwo pewni, Ze na naszych stotach znajdujq sie dania swieze,
wiasnego wyrobu, elegancko zaprezentowane, a obstuga zaserwuge je zawsze na czas.

Oferta w cenie 220zt/osoba

DANIA SERWOWANE PRZEZ KELNEROW

Zupy — wybor 1
Rosot Rrolewski z maRaronem domowym
Wroska zupa minestrone

Zupa cebulowa z grzankg

Dania glowne+ zestaw surdwek, — wybor 1

Poledwiczka wieprzowa w ptaszczyRu z boczRu serwowana z puree ziemniaczanym z
brokutami z wody i sosem z zielonego pieprzu i Roniaku

Poledwiczka wieprzowa z gorqcq satatkg ziemniaczang, zielonym groszRiem i
boczkiem serwowana z sosem borowikowym

Piers z Rurczaka z grilla serwowana z Rremem ziemniaczanym, szasztyRiem ze Sliwek,
owinigtych wedzonym boczKiem i sosem z wina muscat

Kurczak w nasionach dyni i sfonecznika serwowany z puree ziemniaczanym,
Rarmelizowanq RarotRg i sosem RurRowym

Panierowany schab z pieczonymi ziemniakami i satatkg z pomidorkdw RoRtajlowych z
sosem balsamicznym i rucolg

Dla wegetarian — £0sos pieczony z Raszq peczak gotowanq a'la risotto podawany z
puree z zielonego proszRu i malinowym vinegrettem

Deser — wybor 1
Waniliowa panna cotta z karmelizowanymi trusRgwkami

Markiza czeRoladowa podana z sosami waniliowym i truskawkowym i Swiezq
truskawkq

MroZona piramida maRowa z esencjq rumu na couli malinowym

Lody z owocami w RoszyczRu z ciasta cygaretRowego



DANIA CIEPLE - SERWOWANE PRZEZ KELNEROW

Danie ciepte 1
Krem srodziemnomorski
Krem z borowikdw

Krem z duetu seleréw

Krem z brokut

Danie cieple 11 — wybor 1
Forszmak ( danie migsne)
Peperonata (danie migsno-warzywne)

Zupa wegierska

Danie Ciepte 111 — wybor 1

Podudzie drobiowe na zasmazanej Rapuscie wtoskiej podawane na placku
ziemniaczanym

Zraziki schabowe z boczRiem i Riszonym ogérkiem podawane z RulkRami
ziemniaczanymi i satatkg Colestaw

Plastry pieczonego RarczRu faszerowanego czosnkiem i rozmarynem podawane z
ziemniaczanymi RsigZycami i sosem pieczeniowym

Danie IV
Tatar wotowy z Rlasycznymi dodatkami: cebula, ogorek, grzyby marynowane (bez

Jjajka)
Danie ciepte V

Skwierczqca lokomotywa: mix pierogéw oraz bigos staropolski podane na bufecie na
zeliwnej ciuchci

Danie Cieple VI

Barszcz czerwony ze stonym RroKietem



PRZEKASKI NA STOLACH BIESIADNYCH

Przekgski migsne — migsa pieczyste (100gr = 3 przekgski)
Schab glazurowany miodem i musztardq z gorczycq
Schab nadziewany sliwkg
Schab nadziewany morelg
Boczek pikantny po wegiersku
Boczek po staropolsku z majerankiem

Karczek po staropolsku w przyprawach Rorzennych

Przekgski migsne — rolady i pasztety wlasnej produkefi (100gr = 2 pozycje)
Rolada z udZca jagniecego nadziewana serem risotta i suszonymi pomidorami
Pasztet tradycyjny
Baleron biatoruski
Pasztet wieprzowy Rlasyczny ze sliwkami
Przekgski migsne wykwintne - whasnej produkcyi (100gr = 2 pozycje)
Galantyna z Rurczaka z borowiRami
Pasztet z Krolika Klasyczny
Pasztet wiejski

Rolada drobiowa z oczKiem szpinakowym

Przekgski rybne (200gr = 4 przekgski)

Sledzie tradycyjne w oleju z cebulg pieprzem méotkowanym i mielonym lisciem
laurowym

Sledzie w Kremie z curry
Sledzie pod biatg Kremowq pierzynkg
Sledzie w sosie wegierskim

Ryba po grecku

Satatki (400gr = 4 satatki)

Satatka z mbodymi ziemniakami w Kremie chrzanowym, wedzonym {fososiem serem
zottym, fasolkg szparagowq, selerem i jajkiem

Satata lodowa z grillowanym Rurczakiem , ananasem, pomidorami, cebulRa, przyRryta
PUSZYStym majonezem z curry serwowana z prazonym sezamem i migdatami

Satata grecka z pomidorem, paprykg, ogorkiem, czerwongq cebulg, oliwkami
panierowanymi

Satata cezara, z grillowanym marynowanym Rurczakiem, chipsami salami, grzankami,
parmezanem, satatq sodowq i dressingiem majonezowym

Satata mozarellg z sosem balsamicznym i bazyliq
Satatka z mozarellg i pomidorkami cherry w sosie czosnkowym

Satatka z poledwiczRi wieprzowej, grillowanq paprykg © marynowanymi cebulRami,
zdobiona pomidorkami cherry w sosie balsamicznym



Owoce

Stof owocowy: winogrona jasne, winogrona ciemne, arbuz, melon, pomaraticz, Riwi,
mandarynKi, morele, owoce sezonowe

Selekgja seréw
Sery z r6znych zakqtkow Swiata z dodatRami (orzechy, pomidorki RoKtajlowe, owoce)
Ciasta

Wykwintne torciki najwyzszej jakosci:
torcik wisniowy, torcik karmelowy, torcik capuccino, torcik bananowy, torcik tirmisu,
torcik brzoskwinia z marakujq

Dodatki
Chleb , masto, pikle

Napoje (bez ograniczer):
Kawa, herbata
Woda niegazowana, soki owocowe
Napoje gazowane

Na powitanie:
Chleb dla nowozericéw

Wino musujgce na powitanie

SPECJALNIE DLA PANSTWA

- Apartament w trzygwiazdRowym Hotelu Locomotiva dla NowoZeticow
- specjalne menu dla dzieci
- Rgcik zabaw dla dzieci
- bezptatny monitorowany Parking dla 40 aut

- wytqcznos¢ na Restauracje Locomotiva (przy weselach powyzej 50 0s6b dorostych)

- zakwaterowanie Gosci weselnych w
Rlimatyzowanych pokojach o standardzie trzech

gwiazdeR, ze Sniadaniem (wynajecie catego

Hotelu *** - 26 miejsc noclegowych- w cenie
1800z0)




